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MUSTANG

THE SUPREME GRILLING EXPERIENCE

Vi &r glada att du hittade denna publikation. Var passion &r grillning och rékning,
i alla dess former. Vi halsar dig varmt valkommen till Mustang-familjen.

Vi har undersokt olika typer av grillning och utvecklat vart varumarke med kunskap
i flera ar. Varje grillare ar relevant for Mustang. | den hér broschyren far duin i
grillningens mangdimensionella varld. Gor dig redo att fastna for grillning.

Folj oss pa
sociala medier
fo@d

mustanggrill

Mustang chef Oskari Lahti och Brand owner Sami Sinisalo
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GRILLA PA MANGA OLIKA SATT — ALLA GRILLMETODER AR TILLATNA

Den keramiska kamadogrillen &r den mest mang-
sidiga grillen i tradgarden. Med en grill k

O ] | snabbt grilla biffar éver direkt varme, medan indi-

rekt grillning och laga temperaturer gor att du kan

I I brasera stora kottstycken i flera timmar utan att

vara radd for att torka ut. Kamado-grillen &r ock-

sa den ultimata pizzaugnen, sarskilt nar du anvan-
der en upphojt galler med en pizzasten ovanpa.

u
a m a o | r I Genom att anvénda 5 i 1 grillsystem kan du grilla med
direkta och indirekta grillmetoder samtidigt, vilket

ar en fantastisk funktion for till exempel hambur-
geralskare. Du kan ocksa stélla in grillgallren i grill-
A"a gri"metoder pé en gri" systemet pa olika hojder och p& s& satt utnyttja de
olika temperaturerna i grillen. Genom att anvanda
en upphojt galler kan du nastan fordubbla grillytan
och dra nytta av de olika temperaturerna i grillen.

En rotissery gor det mojligt for en hel kyckling eller en
stor kottbit att rotera och tillagas jamnt pa alla sidor.
Méra revbensspjall, P_rova_gé_ma olika kamado—t@llbehér och njut av mangsi-
krispiga vingar, saftig dig grillning med bara en grill.
bringa, vdlsmakande
hamburgare, kanske en

gnutta rok... o .
' Med Kamado-grillen 4 Mangsidighetens stjdrna :\;M”
kandugéraalit! g p Det mangsidiga Kamado-paketet §/ﬁ\

10 ars garanti pa Kamado-grillar ‘ @g}
4RRA
Reservdelar och support =

.‘ v‘\‘ ."\\a ““‘»' \
‘ @"_\\,. '\ \\\\

- . 3 E 2 5in1grillsystem
» - - " 32 Spettserle Kamado L 98 Upphijt galler Kamado L

Se alla Kamado-grillar och tillbehor
M ' e mustang-grill.com/sv

MUSTA}?G.% mustang-grill.com/sv f © @ J" mustanggrill E| produktsupport: mustang-grill.com/sv/produktsupport



BLI EN GRILLMASTARE — MED BRATIPS LYCKAS ALLA

Vad ar

barbecue-grillning?

Mort koétt och djupa smaker med

Kamadogrillen ar som mest klassisk vid barbe-
cue-grillning, dar rékning och grillning kombine-
ras. Vid barbecue-grillning tillagas kottet under lang
tid pa lag varme, vilket gor det extra mort och smak-
rikt. Kamados keramiska kropp &r perfekt for detta,
eftersom den lagrar varmen jamnt och under lang tid.

Vid grillning utnyttjas ocksa ofta den rok som cirkule-
rar runt kottet och tillagar det. For att cirkulera roken
runt grillen lagger du nagra rokbitar i kolen. Kolla in
vara kamadogrillar och upptack ett nytt satt att gril-
la. Men se upp, grillning skapar en outtémlig aptit for
experiment. Gor dig redo att bli beroende av grillning!

MUSTAN(? mustang-grill.com/sv

en kombination av tid och rok

f © @ J" mustanggrill
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DET AR DIN STIL — DEN RATTA GRILLEN FOR ALLATYPER AV GRILLARE
Valj din
|
En trend for varen och sommaren 2024 kommer
att vara aterkomsten av tradgardsmobler i tra

pa terrasser. Mustangs nya serie Greenville gasgril-
lar kommer att stodja denna trend. Greenville-se-
i 1 il rien bestar av gasgrillar med tre och fyra brannare . : ; ;

Ratt grl" fOI" a"a och ett stort antal trakomponenter i vagnarna. De Is\r:;;tgborigizz;t&gﬁg%svgﬁ;IilaorliElattSatro(rtllLéf;r
riktigt robusta stalvagnarna har forsetts med tra- for att passa din smak. Kolla in sortimentet!
delar for att ge intrycket av en grillvagn i tra. Dessa
grillar passar bra in pa terrassen med de andra tra-

moblerna och ar verkligen ett blickfang i sig sjélva. Manga olika storlekar, fran en stor grill
med 6 brannare till en kompakt grill

Greenville gasgrillar har riktigt stora grillytor som med 1 brannare

ar uppdelade i ett gjutjarnsgaller och en grillplatta. Olika farger, rostfritt stal, trafinish
S Kraftfulla gjutjarnsbrannare hojer snabbt tempera- . i .
**** = g E E - 4 e turen till en lamplig temperatur for grillning. Pa var- Mangs;d_l_ga teknlsll:aMfuIr:_ktn_:::er,If.exf.“
A meristenlyfterduuppendelavdengrillade matenfér fiﬁv;eelzarrannare och MuTHigrit-gatier 1o
att halla den varm medan du fortsatter att laga andra
ratter. Eller sa anvander du det for att tillaga maten.

Se alla vara grillar

Rengor tradelarna regelbundet med en fuktig tra- mustang-grill.com/sv
sa, samtidigt som du rengor grillen i 6vrigt. Kom

: ) ihag att torka tradelarna val efter rengoéringen.

= y i INE Om du anvander ett skyddande lock ska du se till Nya
y att luften kan cirkulera under locket. Tradelar bor gas grillar
behandlas med en farglos traolja ett par ganger 2024:
per ar. Inoljning forlanger tradelarnas livslangd. Greenville
Prova tréoljan och andra behandlingar pa en liten Shelbyville
yta pa en undanskymd plats innan de anvands Shithville
for att kontrollera att de ar lampliga. Folj alltid till-

verkarens anvisningar vid behandling av tradelar.

623637 Greenville 4 623636

mustang-grill.com/sv f @ J mustanggrill E| produktsupport: mustang-grill.com/sv/produktsupport



MUSTANG S P . - Se alla véra grillar

SOMMAR 2024

SHELBYVILLE SMITHVILLE

Mustang Smithville-serien med svarta grillar finns tillgéng-
liga i tre storlekar. En gasolgrill av god kvalitet for bade
de som grillar mycket eller mindre.

Mustang Shelbyville-serien med grillar i rostfritt stal finns rostfritt
i tre storlekar. En gasolgrill av god kvalitet for bade stal
de som grillar mycket eller mindre.

N ) B - I = = KN ==

O QOO0 O0O] | e oooo TPl - B 0000060 | @ IR0 @] B "9 9 @

(V) v [ ) v
Mustang Mustang Mustang Mustang Mustang Mustang
Gas grill Shelbyville 6+1 Gas grill Shelbyville 4+1 Gas grill Shelbyville 3+1 Gas grill Smithville 6+1 Gas grill Smithville 4+1 Gas grill Smithville 3+1

Se produktinformation och flera bilder mustang-grill.com/sv
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MUSTANG e v- == " ,. .‘ Se alla véra grillar

SOMMAR 2024

VOYAGE

Mustang Voyage ér en hopféllbar elektrisk grill. Den hopfallbara och inféllbara
funktionen méjliggdr mycket bekvam forvaring och bérbarhet.
GREENVILLE

De eleganta grillarna i Mustang Greenville-serien ar
forsedda med trédelar. Tradelarna &r tillverkade av
ansvarsfullt odlat tré. Greenville-grillarna finns i tva
storlekar.

Mustang
Elgrill Voyage

AUTENTISK KOLGRILLNING

Kolgrillning ger en autentisk och originell
grillatmosfar. Den nya Mustang Kilgore kolgrill ar
en mangsidig grill trots sin lilla storlek. Genom
att justera kolgallret kan du enkelt kontrollera
grillens temperatur.

Mustang Mustang
Gas grill Greenville 4 Gas grill Greenville 3

Se produktinformation och flera bilder mustang-grill.com/sv

Mustang
Kolgrill Kilgore

MUSTANG mustang-grill.com/sv f @ J mustanggrill Q produktsupport: mustang-grill.com/sv/produktsupport



DJUPA SMAKER GENOM ROKNING

Roken ar
H
e m I e e n Rokare for varm och kall rokning
Se alla vara produkter foér rékning

De traditionella r6kboxarna mustang-grill.com/sv
Rokflis, rokspan och rékbitar tillverkade

Fa deliciouos smaker genom att roka av olika traslag

Med en elektrisk rokugn tillre- Fick och ost — en perfekt duo
der du mat enkelt och snabbt for kallrékning

orutom fisk lampar sig aven kott, ostar samt frukt
och grénsaker for rokning. Exempelvis brieost blir
en verklig delikatess nar den far en rokig ton.

okning med elektrisk rokugn ar ett av de enklaste och go-

daste satten att laga mat. Den mest populéra ravaran att F
roka ar fisk, men ocksa kott och gronsaker gar bra att roka.
Sma och medelstora fiskar kan rokas som sadana efter att
de rensats, storre ar det bra att roka som filéer, i synnerhet i
mindre elektriska rokugnar. Om man vill att den rokta fisken

ska f4 en morkare farg ska man valja bokilis. Vid kallrékning anvander man finare span an vid

varmrokning. Det gloder langsammare, jdmnare och

Elektriska rokugnar finns i olika varianter i fraga om storlek langre an exempelvis grovre flis. Finfordelat kallrok-
och funktioner. Elréken Mustang Electronic har fina hjalpme- ningsspan alstrar mindre varme nar det gloder an
del for ett utmarkt slutresultat, sdsom en digital reglagepa- vad grovre flis gor nar det brinner. Pa sa satt kan
nel, en utdragbar pafyliningscylinder for rokflis och mycket temperaturen inte stiga for mycket i skapet.

utrymme for att roka flera fiskar pa en gang.

Lz-;}' g euse

P
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GA MED | MUSTANGS GRILLTEAM

Detta ar Mustan

Din van i grillvariden

Mustang har det bredaste utbudet av grillprodukter. Kérnan i vart team ér passionerade grillentusias-
ter som utvecklar vara produkter for just detta syfte — att fa alla att fastna fér den mangsidiga vérlden
av grillning.

GASGRILLAR
KOLGRILLAR
BARBECUE-GRILLNING
ELGRILLAR
UTOMHUSGRILLAR
UTOMHUSELDSTADER
RINGBRANNARE
PIZZA

ROKNING

TILLBEHOR
TANDNING
GRILLREDSKAP

ETT BRETT URVAL AV PRODUKTER
DE HETASTE TRENDERNA
UTMARKT VALUTA FOR PENGARNA
RESERVDELAR
GARANTIPROGRAM

STOD TILL VART TEAM

Se alla Mustag produkter
mustang-grill.com/sv
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Vélkommen till Mustang-familjen.
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